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NOTA DE PRENSA

LA DENOMINACION DE ORIGEN RIAS BAIXAS
AFRONTA CON OPTIMISMO LA VENDIMIA 2016 ANTE
EL EXCELENTE ESTADO FITOSANITARIO DE LA UVA

Unas 140 bodegas se encuentran actualmente a plena actividad y
ya han recogido 8 millones de kilos de uva

20 de septiembre de 2016.- La Denominacion de Origen Rias Baixas afronta la
vendimia 2016 con optimismo ante el excelente estado fitosanitario que presenta la uva,
lo que pone en relieve la buena evolucion del ciclo vegetativo hasta el momento de su
recogida. De hecho, el Organo de Control y Certificacién se congratula por la gran
calidad de la uva que esta entrando en las bodegas amparadas por el Consejo Regulador
y espera que esa sea la sefia de identidad de la presente campafia.

Hasta el momento se han recogido alrededor de 8 millones de kilos de uva en las cinco
subzonas. A dia de hoy se encuentran en plena actividad 140 bodegas de las 183
inscritas.

Recordar que la cosecha de la pasada campafia en la Denominacién de Origen Rias
Baixas, calificada como “Muy Buena”, rozé los 32 millones de kilos de uva
vendimiados. El documento de Estimacién de la Cosecha 2016, elaborado por el
Departamento Técnico del Consejo Regulador con la colaboracién de los técnicos de las
bodegas, prevé -para la presente campafa- una merma de entre el 10% y el 20% con
relacion al pasado afio.

Al respecto de la presente campafia, el director técnico, Agustin Lago, explica que “las
lluvias de la pasada semana fueron beneficiosas para el vifiedo” y que, a tenor de las
previsiones que apunta a una meteorologia favorable, las expectativas son muy
halagiiefias, dado que permitira que la vendimia en esta denominacion se realice de
manera escalonada, ordenada y selectiva. Afiade Lago que “las primeras partidas de
uva se han destinado a la elaboraciéon de los vinos espumosos, luego se han
incorporado a la recogida las variedades blancas y, por tltimo, se vendimiardn las
uvas tintas”. Ademds, recuerda que una de las singularidades de la vendimia en Rias
Baixas es la ausencia de mecanizacién: “Para el mayor cuidado en la conservacion de
las uvas, y buscando la maxima calidad, la recogida del fruto se hace integramente a
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mano habiéndose de procesar en un plazo inferior a 24 horas. Asimismo, recuerda que
el Reglamento obliga a que su transporte se realice en cajas normalizadas con una
capacidad de 20 kilos”.

El Consejo Regulador cuenta para esta campafia con el apoyo de 26 auditores que se
responsabilizan del seguimiento de la vendimia en las bodegas, los vifiedos y los
transportes, “asegurdndose que se cumplen las normas recogidas en el pliego de
condiciones”, explica el director técnico, para quien “el sector estd cada vez mds
profesionalizado y comprometido con la excelencia, lo que facilita el trabajo de los
auditores y redunda en la calidad de los vinos™.

La vendimia en la Denominacion de Origen Rias Baixas ha dado comienzo en las fechas
previstas, pese a que se produjeron algunos cambios en el ciclo de la vid durante el afio,
propiciadas por las condiciones meteorologicas. Asi, las bajas temperaturas y los
temporales registrados a partir de marzo provocaron una brotacion irregular: “Podemos
hablar de wuna brotacion temprana que experimenté una ralentizacion como
consecuencia de las bajas temperaturas del mes de mayo. Consecuentemente, la purga
se retraso, alargdndose mds de lo normal”. El informe de Estimacion de Vendimia
2016, también explica que “las mermas producidas en los vifiedos de esta
denominacion de origen en la campafia 2016 se atribuyen bdsicamente al corrimiento
de flor, asi como a problemas en la purga, a los danos producidos por el mildiu y, en
menor medida, por el oidio, granizo y heladas”.

Normas de vendimia

Como todos los afios y tal como se contempla en el Sistema de Gestién de Rias Baixas,
el pasado mes de julio el Pleno del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen
Rias Baixas aprobd las Normas de Vendimia para bodegas, viticultores y veedores que
rigen durante la presente campafa. El objetivo de estas normas es velar por la calidad y
garantia de origen de las uvas. La normativa hace hincapié tanto a productores como
elaboradores en la obligacion de disponer de un sistema de trazabilidad y autocontrol
que permita acreditar las variedades amparadas, la procedencia de las mismas y los
rendimientos de produccién, asi como los rendimientos de extraccion de mosto y el
analisis de los parametros quimicos que se recogen en el Pliego de Condiciones.

Cada operador primario inscrito dispone, para su identificacién, de una tarjeta personal
e intransferible y, por primera vez, los viticultores asociados pueden acceder desde
cualquier  dispositivo  (PC, Tablet, Smartphone) a un espacio web
www.gdoriasbaixas.com donde disponen de informacién como su listado de parcelas,
datos de entregas de uvas y normativa en vigor.
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Datos
Afio Numero de viticultores | Numero de hectareas N° bodegas inscritas
2016 5.550 4.061 183
Historico
Ano Nuamero de Nuamero de Produccion total | Rendimiento medio
viticultores hectéareas (kg) (kg/ha)
2001 5.059 2.391 16.814.166 7.031
2002 5.439 2.523 13.253.242 5.252
2003 5.690 2.643 16.420.298 6.212
2004 5.975 2.825 22.768.665 8.054
2005 6.193 3.022 21.903.040 7.242
2006 6.307 3.200 30.610.100 9.565
2007 6.511 3.496 18.736.895 5.355
2008 6.577 3.646 19.897.377 5.457
2009 6.556 3.698 23.624.086 6.388
2010 6.586 3.814 31.686.516 8.307
2011 6.618 3.966 41.787.783 10.536
2012 6.714 4.048 17.567.877 4.340
2013 6.677 4.064 33.743.486 8.303
2014 6.031 4.027 24.180.221 6.004
2015 5.806 4.079 31.917.611 7.820
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